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TREVISO.

CARANTO. E' UN TERRENO TENDENZIALMENTE ARGILLOSO
CHE DERIVA DALLA DISGREGAZIONE DI ROCCE SEDIMENTARIE,
EQUILIBRATO NELLE PROPORZIONI FRA ARGILLA ED HUMUS.

GUYOT CON UNA RESA DI 90 QUINTALI PER ETTARO

RACCOLTA MANUALE IN CASSETTA. DIFFERENZIATA IN DUE O

TRE EPOCHE DIVERSE A SECONDA DELLANNATA, DAI PRIMI DI
SETTEMBRE FINO QUASI ALLA FINE DEL MESE PER ESALTARE IL PIU
POSSIBILE UNA VASTA GAMMA AROMATICA.

PRESSATURA SOFFICE DELL'UVA INTERA E IN PARTE DIRASPATA E
MACERATA A FREDDO PER ALCUNE ORE. PULIZIA STATICA DEL
MOSTO A FREDDO, SUCCESSIVA DECANTAZIONE E FERMENTAZIONE
A TEMPERATURA CONTROLLATA DI 15-17°C PER 15 GIORNI.

SOSTA SUI LIEVITI PER SEI MESI IN VASCHE DI ACCIAIO INOX CON
PERIODICI BATONNAGE.

COLORE GIALLO PAGLIERINO, SPESSO CARICO. AROMI FLOREALI
CHE RICORDANO LA ROSA, LA FRUTTA ESOTICA MATURA E ANCORA
LA BUCCIA DI ARANCIA E ZAGARA. GUSTO ARMONICO, PIENO E
SUADENTE, SAPIDO, AROMATICO E SPEZIATO.

SI ACCOSTA MOLTO BENE CON SPECK AFFUMICATI, PROSCIUTTI
CRUDI, ANTIPASTI, CROSTACEI E PIATTI SPEZIATI; E OTTIMO ANCHE

FUORI PASTO.

SERVIRE A 8-10° C IN AMPI CALICI.

1 pareri circa le sue origini sono
provenga dal Tirolo, altri dall’Alsazia, altri ancora dalla zona del Reno.

Ci0 che risulla esser certo ¢, comunque, il fatto che Uonigine di questo vitigno s

Gradazione alcolica:
Acidita totale:

va loro contrastanti: alcunt ritengono che Zuccheri riduttori:
Estratto secco:
Solfiti:

trovi nelle zone ad alta latitudine di coltivazione della vite.
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13,00% vol.
5,20 g/I
61g/l

23,4 g/

69 mg/I
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