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LA CASCINA SNC di Sperandio Roberto & C.
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IT M511G CE ’
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lacascinagastronomia.it

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

POLPETTE DI CARNE

NUMERO SCHEDA REVISIONE
017 1.1.16

DESCRIZIONE PRODOTTO

DENOMINAZIONE DESCRITTIVA

Polpette di carne

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Un “cicchetto” veneziano, ma anche un classico della cucina italiana;
polpetta di carne bovina, con mortadella e patate, fatta rigorosamente a
mano, impanata e fritta. Ideale da servire come antipasto o durante

I'aperitivo.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
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° Peso minimo garantito 55 gr/pezzo
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MODALITA’ DI PREPARAZIONE

Scaldare in forno preriscaldato a 150 °C per circa 10 minuti o in una padella

antiaderente; lasciare riposare qualche istante prima di consumarle.

INGREDIENTI

Macinato bovino, patate, pane grattugiato tipo “0”, misto d’uova fresche pastorizzate, latte parzialmente scremato,

mortadella (carne di suino, sale, destrosio, fruttosio, spezie, aromi, esaltatore di sapidita: glutammato monosodico,

antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), prezzemolo, aglio, sale, pepe, olio di semi vari.
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ALLERGENI

Gli allergeni, quando presenti negli ingredienti, sono indicati con un carattere diverso.

Prodotto in uno stabilimento che fa uso di cereali, crostacei, uova, pesce, soia, latte, sedano, senape, molluschi.

TIPOLOGIA DI CONFEZIONAMENTO

Vaschetta termosaldata in atmosfera protettiva (ATM).

DURATA PRODOTTO

25 giorni.

Una volta aperta la confezione consumare in 4 giorni.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE

Mantenere il prodotto a una temperatura tra 0°C e 4°C.

CONFEZIONI
CODICE PRODOTTO GRAMMATURA CODICE EAN PESO VARIABILE
017 1000 gr circa 2680278
PALLETTIZZAZIONE

CODICE PRODOTTO

017
VASCHETTA PER CARTONE 6 4
DIMENSIONE CARTONE (CM) 49x27x21 33x27x21
PESO CARTONE (KG) 6 ca. 4 ca.
CARTONI PER STRATO 6 8
NUMERO STRATI 5 5
CARTONI PER PALLET 40 40
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VALORI NUTRIZIONALI

VALORI MEDI SU 100 GR DI PRODOTTO

Kj / KCal 1214 /291
Grassi 19

di cui saturi 4,5
Carboidrati 16

di cui zuccheri 1
Proteine 14
Sale 0,37
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