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Denominazione: I.G.T. Toscana 

Vitigni: Merlot, Syrah 

Zona di provenienza: Montespertoli (Fi) 
Terreno: argilloso di medio impasto 

Densità impianto: 5.000 viti/ha 

Sistema di allevamento: Cordone speronato 

Età media viti: 12 anni 
Resa per ettaro: 50 qli 
Bottiglie prodotte: 5.000/anno 

Gradazione alcolica: 14,5% 

Vinificazione: in rosso, separata per vitigno 

Maturazione: 12/18 mesi in barrique 

Affinamento: 6 mesi in bottiglia 

Colore: rosso rubino scuro, impenetrabile 

Profumo: sentori di frutta matura, spezie, 
cacao, pepe e liquirizia 

Sapore: concentrazione, struttura e 
piacevolezza, ritorni fruttati e speziati, 
persistente 

Abbinamenti: brasati, carni in umido e 
cacciagione 

Tinorso – Rosso toscana I.G.T. 
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