
Spumante Prosecco Extra Dry No  10
Denominazione di Origine Controllata

Vitign : 
Glera dall’85% al 100%, inoltre possono concorrere, come previsto 
dal disciplinare fino a un massimo del 15% i seguenti vitigni 
chardonnay, pinot bianco, pinot grigio, pinot nero vinificato in bianco, 
verdiso, bianchetta trevigiana, Perera, qualora coltivati in ambito 
aziendale.  

Provenien : 
Le Provincie di Treviso, Padova, Belluno, Venezia, Vicenza per 
la Regione Veneto e le Provincie di Gorizia, Pordenone, Trieste 
ed Udine per la Regione Friuli Venezia Giulia. 

Colore: 
Giallo paglierino con leggeri riflessi verdognoli, con una piacevole 
presenza di spuma al momento del riempimento del calice seguita da 
un fine e persistente perlage. 

Profumo: 
Fine, elegante, buona presenza iniziale di note fruttate, in particolare 
di mela verde e mela golden, seguita da note florali che ricordano il 
glicine e la rosa canina. 

Sapore: 



Conservazione  Invecchiamento: 
Il Prosecco D.O.C. Spumante deve essere conservato in un luogo 
fresco e preferibilmente al buio, la massima freschezza aromatica 
viene espressa nel primo anno di imbottigliamento. 

Affinit Gastrono iche: 
Ottimo da solo come aperitivo con stuzzichini vari. 
Indicato per accompagnare tutti i patti di pesce, gli affettati in genere, 
le paste ed i risotti in genere, ben si accompagna anche alle carni 
bianche.  

Gradazione Alcolica: 
11% Vol. 

4-6°C

C : 
bottiglie da 75 cl. scatole da 6 


